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Portakal Kabugu Tozundan Ohmik Isitma ile Pektin Uretiminin Termodinamik
Kanunlarinca incelenmesi
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Ozet

Pektin, yesil olmayan bitkilerin hiicre duvarinda ve hiicreler arasi bolgelerde dogal olarak bulunan kompleks
yapiya sahip polisakkarit gruplardir. Ticari olarak, geleneksel pektin ekstraksiyonu islemi pektince zengin iirtiniin
belirli bir pH derecesi (0.7-1.5) ve sicaklik (60 -100 °C) araliginda degisen ¢6zgen igerisinde 1.5-3 saat siireye
tabii tutularak ekstrakte edilmesi islemidir. Geleneksel ekstraksiyon islemi bazi dezavantajlara (ektin maddesinin
yapisinda bozulmalara veya pektinin kalite 6zelliklerinde 6nemli kayiplar) sahiptir. Bu nedenle alternatif giincel
teknoloji uygulamalarinin kullanimina yoneltmistir. Bu baglamda pektin ekstraksiyonu amaciyla ohmik 1sitma
basta olmak ftizere, ultrases, yliksek hidrostatik basing, vurgulu elektrik alan, ilimli elektrik alan ve mikrodalga
ekstraksiyon uygulamalarinin oldugu calismalar dikkat ¢gekmektedir. Mevcut ¢aligmanin ana amaci ise 3 farkl
voltaj gradyani kullanarak portakal kabugu tozundan pektin iiretiminin yapilmasi ve ohmik 1sitma isleminde
tiretilen pektin tiretiminin Termodinamigin 1. ve 2. yasasi gore degerlendirilmesi olarak belirlenmistir. Portakal
yerel bir marketten temin edilen portakal kabugu, yikama, soyma, kurutma ve ogiitme islemine tabi tutulmustur.
Ekstraksiyon isleminde ohmik isitma islemi, 3 farkli voltaj gradyaninda (7-11 V/cm), sabit sicaklik (80°C) ve
stilfiirik asit ile ayarlanmis pH (pH=1) degerinde gergeklestirilmistir. Ekstraksiyon isleminde, endiistriyel atik
kabuk toz ornekleri 1:20, 1:40 ve 1:60 g/ml 3 farkli kati:sivi oraninda karistirilmis ve farkli bekletme siirelerinde
(0-180 dak) ekstraksiyon igslemine tabii tutulmustur. Elde edilen sonuglara gore portakal kabugu tozunun tiretimi
sirasinda meydana gelen toplam enerji degisiminin 36.8-267.8 kJ arasinda degistigi enerji verimliliginin ise %59.2-
%84.5 arasinda degistigi belirlenmistir. Burada 6zellikle islem siiresi arttikga toplam harcana enerji degerinin
arttigt ve enerji verimliliginin ise artan toplam enerji degerine gore azalis gosterdigi belirlenmistir.
Termodinamigin ikinci yasasina gore incelendiginde ise IP degerinin artan voltaj gradyanina gore arttigi tespit
edilmistir. Ozellikle performans &zellikleri bakimindan voltaj gradyani ve bekleme siirelerinin dnemli etkisi
oldugu belirlenmistir.
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