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Ohmik Evaporasyon Islemiyle Elde Edilen Dut Pekmezinin Renk Degerlerinin
Incelenmesi
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Ozet

Evaporasyon islemi sivi gida {iriinii icerisinde buluna suyun fiziksel olarak uzaklastirilmasidir. Evaporasyon
isleminde geleneksel 1sitma teknikleri sonucunda istenmeyen bilesen olusumu, kalite kayb1 ve aroma kayiplar
meydana gelmektedir. Bu nedenle gelisen teknoloji ile geleneksel gida islemi uygulamalarinin yerini alternatif
teknikler almaktadir. Bu tekniklerin baginda ohmik 1sitma islemi gelmektedir. Ohmik 1sitma islemi iki elektrot
arasinda alternatif akim gegirilerek iirliniin 1sitnma prensibine dayanmaktadir. Mevcut ¢alismanin ana amaci 3 farkli
voltaj gradyan1 kullanilarak elde edilen dut pekmezinin renk degerlerinin detayli olarak incelenmesi olarak
belirlenmistir. Ohmik evaporasyon islemi 3 farkli voltaj gradyaninda atmosferik kosullar altinda %22.2 Suda
Coziiniir Kuru Madde (SCKM) igeriginden %65 SCKM degerine kadar evaporasyon islemine tabi tutulmustur.
Renk 6l¢timii L*, a*, ve b* degerleri minolta renk cihazi ile 6lgtim yapilmis ve 10 ml 6rnek karanlik kap i¢erisinden
almarak ol¢iilmiistiir. Geleneksel ve voltaj gradyani arasindaki farkliligi belirlemek igin SPSS paket programi
kullanmilmis ve %95 giiven araliginda Duncan test ile yontemler arasindaki farkliliklar tespit edilmistir. Ohmik
evaporasyon islemi sonucu pekmez 6rneginin renk degerlerinden L*, a* ve b* degerlerinin taze dut suyundan
istatistiksel olarak anlamli oldugu tespit edilmistir. Beyazlasma (WI) ve kahverengilesme indeksi (Bl)
incelendiginde en yiiksek beyazlagsma ve kahverengilesme indeksinin geleneksel yontemde elde edilirken en diisiik
WI ve BI indeksi ise 15 V/cm voltaj gradyaninda elde edilmistir. Toplam renk degisimleri degerlendirildiginde,
renk degisim degerinin 3.7-8.9 arasinda degistigi en az renk degisiminin geleneksel yontemle elde edildigi ve artan
voltaj gradyammma bagh olarak renk degisiminin arttigi tespit edilmistir. Sonu¢ olarak renk degisimleri
incelendiginde genel anlamda voltaj gradyanin artmasindan olumsuz etkilendigi tespit edilmistir. Fiziksel
kalitelerin basinda bulunan renk degerleri incelendiginde ohmik 1sitma destekli evaporasyon islemi
kullanilabilecegi diigiiniilmektedir.
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